
Teigrezept:

Alle Zutaten zu einem festen Teig verkneten (evtl. noch etwas Wasser

zugeben). Daraus kleine Kugeln formen, auf ein mit Backpapier ausge-

legtes Backblech legen und etwas platt drücken.

Backen:

Bei 180°C 30 Minuten backen. Erkalten lassen und in einer Dose auf-

bewahren. Haltbarkeit: ca. 3 Wochen. 

Sunny ruft: »Lecker!«
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»schlabber!«
Sunny’s

Zutaten:

100 g feine Leberwurst

1 Ei

6 EL Olivenöl

150 g Hüttenkäse

100 g grobe Haferflocken

100 g feine Haferflocken 

Zeitaufwand:

15 Minuten plus Backzeit


